
 

 

CONVITE Nº 043/2011  
  

DATA E HORÁRIO PARA RECEBIMENTO E ABERTURA DOS ENVELOPES 
Dia 06/01/2012 às 15 horas 

 
01. DISPOSIÇÕES INICIAIS 
1.1 O Senac – Departamento Nacional torna público que, na Seção de Material, localizada na Av. Ayrton 

Senna, 5.555, bloco B, sala 102 – Barra da Tijuca – Rio de Janeiro – RJ – CEP 22.775-004, serão abertos 
os envelopes contendo os Documentos para Habilitação e as Propostas Comerciais para o objeto desta 
licitação, conforme especificações constantes do(s) anexo(s) I na presença facultativa dos representantes 
credenciados das empresas interessadas, na forma do modelo anexo II. 

 
1.2 Quando, por motivo de suspensão do expediente no Senac - Departamento Nacional, não se realizar o ato 

do recebimento e abertura dos envelopes que contêm  os documentos e as propostas relativas à presente 
licitação, fica acordado que a realização do mesmo ocorrerá, no horário já estabelecido, no primeiro dia 
útil posterior à data fixada neste Convite. 

 
1.3 A presente licitação na modalidade Convite, do tipo menor preço, será regida unicamente pela Resolução 

Senac 845/2006, publicada na Seção 3, páginas 100 a 102 do Diário Oficial da União de 23/02/2006, em 

vigor a partir de 01/03/2006, e pela Resolução Senac 929/2011, publicada na Seção 3, página 195 do 

Diário Oficial da União de 26/05/2011 em vigor a partir de 01/07/2011 autorizada no(s) Pedido(s) de 
Compra 5664, 6391, 6393, 6398, 6400, 6404, 7264, 7277, 7278, 7279, 7280, 7281, 7282, 7283, 7284, 
7285, 7286. 

 
1.4 O Senac é uma instituição de direito privado, nos termos da Lei Civil, cabendo sua organização e direção à 

Confederação Nacional do Comércio de Bens, Serviços e Turismo. 
 
1.5 Somente poderão participar do presente Convite as empresas habilitadas no objeto desta licitação, não 

sendo aceitas propostas enviadas por e-mail ou fac-símile. 
 
1.6 Não poderão participar da presente licitação, dirigente ou funcionário do Senac - Departamento Nacional. 
 
1.7 O objeto da presente licitação é a Aquisição de Livros e Vídeos para o acervo bibliográfico do Senac.  
 
1.8 Fazem parte integrante deste Convite os seguintes anexos. 
 
 
 
  
0.2 DO ENVELOPE CONTENDO DOCUMENTOS PARA A HABILITAÇÃO (Envelope “A”) 
2.1 As empresas licitantes deverão encaminhar os documentos de Habilitação abaixo relacionados, 

obrigatoriamente em envelope fechado no qual, externamente, deverá ser informado o nome da empresa 
licitante, o número e a data da presente licitação: 

 
2.1.1 Declaração, em papel timbrado da empresa licitante, de que recebeu e examinou, cuidadosamente, 
os Documentos do Convite e de ter integralmente compreendido e aceito as condições estabelecidas, na 
forma do modelo constante do Anexo II. 

 
2.1.2 Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor com as últimas alterações, devidamente 
registrado no órgão competente, em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por 
ações, acompanhado de documentos de eleição de seus administradores. 
 
 

Anexo I – Modelo de carta de apresentação da proposta comercial; 
Anexo II – Modelo de Credenciamento e Modelo de Aceitação das Condições. 
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2.1.3 Cópia da carteira de identidade do representante legal da licitante. 
 

2.1.4 Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídica (CNPJ). 
 

2.1.5 Prova de inscrição no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo ao 
domicílio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratual. 

 
2.1.6 Prova de regularidade para com a fazenda federal, estadual e municipal do domicílio ou sede do 
licitante, na forma da lei. 

 
2.1.7 Prova de regularidade relativa à Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço, 
no cumprimento dos encargos instituídos por lei. 

 
2.2 Os documentos relacionados nos itens 2.1.2, 2.1.3, 2.1.4, 2.1.5, 2.1.6 e 2.1.7 deverão ser apresentados em 

fotocópias legíveis e estarem devidamente atualizados e dentro dos respectivos prazos de validade, não 
sendo aceitos quaisquer tipo de protocolo ou guias de pagamento. A critério da Comissão poderá ser 
solicitada a apresentação dos documentos originais. 

 
03. DO ENVELOPE CONTENDO A PROPOSTA COMERCIAL (Envelope “B”) 
3.1 A Proposta deverá, obrigatoriamente, ser apresentada em envelope lacrado, no qual, externamente deverá 

ser informado o nome da empresa licitante, o número e a data da presente licitação e, ainda, conter as 
informações e documentos abaixo relacionados: 

 
3.1.1 Preço unitário e total, por item, em moeda corrente nacional, devendo no mesmo estar 
incluso todos os custos relativos a tributos, fretes e demais despesas diretas e indiretas para objeto 
desta licitação. 
 
3.1.2 Prazo máximo de 30 (trinta) dias para a entrega do objeto desta licitação. 
 

3.1.3 Prazo de validade das propostas de, no mínimo, 60 (sessenta) dias, a contar da data de abertura das 
mesmas. 

 
3.1.4 Indicação do nome do banco, número da conta corrente e agência onde, caso a empresa seja 
declarada vencedora, será feito o pagamento mensal em conta corrente do contratado ou prazo de 
pagamento em boleto bancário.  
 

04. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS 
4.1 Será facultado à Comissão de Licitação, inverter o procedimento, abrindo primeiramente as propostas, 

classificando os proponentes, e só então abrindo o envelope de habilitação do licitante classificado em 
primeiro lugar. 

 
4.2 O julgamento das propostas será realizado pela Comissão Permanente de Licitação que, após a decisão, 

comunicará o resultado, por escrito, aos licitantes habilitados. 
 
4.3 Será considerado vencedor o licitante que oferecer a proposta que atenda às exigências do presente 

Convite e que seja de menor preço por item. 
 
4.4 Serão desclassificadas as Propostas que não atenderem a todas as exigências constantes deste Edital e seus 

Anexos. 
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4.5 Os recursos contra as decisões da Comissão Permanente de Licitação deverão ser encaminhados, através 
de correspondência em papel timbrado da empresa, à Diretoria de Administração e Recursos Humanos do 
Senac – Administração Nacional, localizada na Avenida Ayrton Senna, 5555, Barra, Rio de Janeiro – RJ 
ou pelo fax (021) 2136-5532, no prazo de 2 (dois) dias úteis após a comunicação do resultado da 
Habilitação ou do julgamento das Propostas. 

 
05. DO CONTRATO 
5.1 O proponente vencedor firmará contrato de prestação de serviços com a Administração Nacional do 

Serviço Nacional de Aprendizagem Comercial – Senac, ou documento equivalente, pelo qual se obrigará a 
prestar os serviços objeto desta licitação, nas condições constantes do presente Convite e da proposta da 
empresa contratada. 

 
5.2 O prazo para formalização do contrato será de até 05 (cinco) dias úteis, a contar da data de homologação 

do resultado da licitação. 
 
06. DO PAGAMENTO E REAJUSTE DE PREÇOS 
6.1 O pagamento à empresa vencedora da presente licitação será efetuado, através de depósito em conta 

corrente, ou boleto bancário no prazo de 15 (quinze) dias a partir do recebimento da Nota Fiscal Fatura 
pela vencedora. 

 
6.1.1 É vedado à LICITANTE negociar os títulos de créditos emitidos contra o SENAC – Departamento 
Nacional. 
 
6.1.2 Solicitamos que todos os fornecedores usuários da Nota Fiscal Eletrônica, ao emitirem-na 
para o Senac Administração Nacional, envie o arquivo XML para o e-mail: recepcaonfe-
scc@senac.br. 

 
6.2 O preço apresentado para a presente licitação será fixo e irreajustável. 
  
07. SUBCONTRATAÇÃO 
7.1 O Senac – Administração Nacional não aceitará, em nenhuma hipótese, subcontratação para 

fornecimento do objeto desta licitação. 
 
08. DAS SANÇÕES EM CASO DE INADIMPLEMENTO 
8.1 O inadimplemento, total ou parcial, por parte da empresa contratada, em relação às condições contratuais, 

acarretará as sanções abaixo: 
 

8.1.1 Perda do direito à contratação; 
 
8.1.2 Multa Administrativa, não excedente, em seu total, ao equivalente a 5 % (cinco por cento) do valor 
global do Contrato; 
 
8.1.3 Suspensão do direito de participação em licitação promovida pelo Senac - Departamento Nacional, 
por período de até 02 (dois) anos; 

 
8.2 A critério do Senac, as sanções poderão ser cumulativas. 
 
9. ESCLARECIMENTOS DE DÚVIDAS 
9.1 O licitante terá até as 15 (quinze) horas do dia 03/01/2012, no endereço constante do item 1.1, através de 

correspondência dirigida à Comissão de Licitação, em papel timbrado da empresa licitante ou pelo fax 
(0XX21) 2136-5532/5689. 
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10. DAS DISPOSIÇÕES GERAIS 
10.1 Os licitantes deverão examinar cuidadosamente os termos e condições do presente Convite, para que 

tenham ciência de todos os detalhes que possam afetar de algum modo o fornecimento objeto desta 
licitação. 

 
10.2 Os envelopes contendo os Documentos de Habilitação e a Proposta Comercial poderão ser entregues 

antes da data de abertura, no endereço informado no item 1.1. 
 
10.3 As propostas apresentadas em desacordo com os termos desta licitação sejam em relação à documentação 

ou à proposta, acarretará sua rejeição e consequente desclassificação. 
 
10.4 Todas as alterações no edital serão publicadas/divulgadas em nosso site de licitações: 

www.senac.br/licitacao e/ou no site do Banco do Brasil, quando for pregão eletrônico. 
 
10.5 O Senac - Administração Nacional se reserva o direito de adiar, cancelar, revogar, anular ou tornar sem 

efeito, no todo ou em parte a presente licitação. 
 
10.6 Em caso de desistência do licitante vencedor ou quando este não assinar o contrato, o licitante classificado 

em 2º (segundo) lugar poderá ser convocado, a critério do Departamento Nacional do Senac, para execução 
do objeto do presente contrato, no preço proposto pelo licitante vencedor, procedendo-se da mesma forma 
em relação aos demais licitantes remanescentes, por ordem de classificação, convocados pelo mesmo 
motivo constante neste item. 

 
10.7 No caso de convocação de licitante classificado a partir do 2º (segundo) lugar, obedecida à ordem 

seqüencial e após o aceite do valor ofertado pelo 1º classificado, deverá o mesmo assinar o contrato, nos 
termos previstos neste Edital. 

 
10.8 Fica eleito o Foro Regional da Barra da Tijuca da Comarca do Rio de Janeiro/RJ, para dirimir quaisquer 

dúvidas referentes ao presente Edital. 
 
 
 
 

Rio de Janeiro, 22 de dezembro de 2011. 
 
 

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO 
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CONVITE Nº 043/2011 
 

ANEXO I  
 

MODELO DE CARTA DE APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA COMERCIAL COM 
BASE NA DESCRIÇÃO DE ITENS CONSTANTES NESTE ANEXO. 

 
Objeto: Aquisição de Livros e Vídeos para o acervo bibliográfico do Senac. 
 

ITEM DESCRIÇÃO AUTOR EDITORA QTD 
PREÇO 
UNIT 

PREÇO 
TOTAL 

001 100 Receitas Para O Dia A Dia: 
Molhos Rápidos E Práticos.  Sheasby, Anne Publifolha 3 

  

002 Advanced Bread And Pastry: A 
Professional Approach.  Suas, Michel. 

Cengage 
Learning 3 

  

003  Tecniche Di Cucina: In Cucina - I 
Prodotti E Le Tecniche.  

Alma - La Scuela 
Internazionale Di Cucina 
Italiana (Autor 
Corporativo); Tona, 
Luciano (Colaborador); 
Gnemmi, Emanuele 
(Colaborador). 

Parma, 
Itália: Plan 3 

  

004 101 Razões Para Tomar Café 
Darcy Roberto Lima 

Café 
Editoras 5 

  

005 365 Pratos - Baixo Carboidrato Graimes, Nicola Publifolha 5   

006 500 Anos De Gastronomia Em 
Terra Brasilis 

Lancellotti, Silvio 

 
Editora: 
L&Pm  5 

  

007 500 Cocktails ISBN 13: 
9781845432713 ISBN 10: 
1845432711  Wendy Sweetser   

 Apple 
Press 3 

  

008 500 Petiscos E Entradas 
Blake, Susannah 

Marco Zero 
Editora 5 

  

009 A Alquimia Dos Sabores - A 
Culinária Funcional 
- ISBN: 8532518974 Curvo, João Rocco 5 

  

010 A Arte Da Comida Simples Lições 
E Receitas De Uma Deliciosa 
Revolução Waters, Alice Agir 3 

  

011 A Cozinha De Paul Bocuse - 
ISBN: 8501018023 Paul Bocuse Record 5 

  

012 A Cozinha Ideal: Cozinha, 
Pastelaria E Bar 
ISBN: 9789724614304 De Manuel Ferreira 

Editorial 
Notícias 5 

  

013 A Cozinha Indiana 
Acharya, Vijay 

Larousse 
Brasil 3 

  

014 A Cozinha Mexicana - Col. 
Cozinha Das Famílias 

Iserloh, Jennifer; 
Montoya, Carmen Ruiz 

Larousse 
Brasil 3 

  

015 A E B Em Diferentes Eventos Chimirra, Vanessa; 
Furtado, Silvana; 
Gomes, Fabio; Miranda, 
Ubiratan Lcte 3 

  

016 A Verdadeira História Da 
Cachaça.  Messias S. Cavalcante Sá Editora 3 
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017 Água Na Boca Barros, Mauricio; 
Quaresma, Flavia Arte Ensaio 5 

  

018 Ambiências - Historias E Receitas 
Do Brasil Salles, Mara Dba 3 

  

019 Ao Ponto - ISBN: 9788535919257 
Anthony Bourdain 

Companhia 
Das Letras 3 

  

020 Aperitivos - Col. 100% Prazer 
Larousse 

Larousse 
Brasil  5 

  

021 Aperitivos 
Larousse 

Larousse 
Do Brasil 3 

  

022 Aprendiz De Cozinheiro: Separar, 
Viajar E... Cozinhar Na França E 
Na Itália..   

Pacheco, Daniela 
Narciso Jorge Zahar 3 

  

023 As Frutas De Jorge Amado 
Amado, Paloma Jorge 

Companhia 
Das Letras 3 

  

024 Aves - Idioma: Port. Portugal 
Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

025 Baking And Pastry: Mastering The 
Art And Craft  

The Culinary Institute 
Of America 

The 
Culinary 
Institute Of 
America 3 

  

026 Banquete: Uma História Ilustrada 
Da Culinária, Dos Costumes E 
Da Fartura À Mesa. Strong, R. Jorge Zahar 3 

  

027 Becoming A Chef  Andrew Dornenburg; 
Karen Page Amazon 3 

  

028 Bíblia Do Churrasco - O Manual 
Do Bom Churrasqueiro  Larousse 

Larousse 
Brasil 3 

  

029 Brasil - Gastronomia, Cultura E 
Turismo Ribenboim Steinbruch, 

Eva 

 Bei 
Comunicaçã
o  3 

  

030 Brownies Etamp; Fondants Au 
Chocolat-Reliure Inconnue  Larousse Larousse 3 

  

031 Cachaça - Cultura E Prazer Do 
Brasil Edição Bilíngüe - 
Português/Inglês  

Ventura, Sandra; Melo, 
Jorge. Tradutor: 
Holzman, Flora 
Fotógrafo: Giraldez, 
Ricardo 

Ricardo 
Giraldez 3 

  

032 Calor:  
Bill Buford 

Companhia 
Das Letras 3 

  

033 Caminhos Do Sabor - A Rota Dos 
Tropeiros.  Rusty Marcellini Gutenberg  3 

  

034 Caminhos Do Sabor - Do Doce Ao 
Sal 
Edição Bilíngüe - 
Português/Inglês 

Fotógrafo: Marcellini, 
Rusty Gutenberg 5 

  

035 Canapés  

Bleu, Le Cordon 

Konemann 
Editora / 
Colônia 2 

  

036 Chocolate - Cozinha Passo A 
Passo ISBN. 9788576356073 Larousse 

Larousse 
Brasil 5 

  

037 Chocolate - Por Que Gostamos 
Tanto? 

Ana Paula Brasil; Andre 
de Melo Modenesi 

Casa Da 
Palavra 3 
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038 Cocinar Al Vacío.  Roca, Joan; Brugues, 
Salvador 

Montagud 
Editores Sa 3 

  

039 Comida - Um Santo Remédio Sturmer, Joselaine Silva Vozes 3   

040 Comida & Cozinha: Ciência E 
Cultura Da Culinária Harold Mcgee 

Martins 
Fontes 3 

  

041 Comida Baiana De Jorge Amado 
Ou O Livro De Cozinha Pedro 
Archanjo...  Amado, Paloma Jorge Record 3 

  

042 Comida Típica Da Fazenda Varela, Reinaldo 
Marques; Varela, Nani 
Scaburi 

Gaia 
Editora 3 

  

043 Comida Vegetariana - Light E 
Deliciosa 
Coleção: Prazeres Do Paladar 
Light  Girassol 3 

  

044 Confeitaria - 70 Receitas 
Ilustradas Passo A Passo - 
Coleção Cozinha Passo A Passo 

Magnier-Moreno, 
Marianne 

Larousse 
Brasil 5 

  

045 Conservas E Compotas  
Idioma: Português Prince, Thane Publifolha  5 

  

046 Cordon Bleu, Le - Técnicas 
Culinárias Essenciais Le Cordon Bleu Marco Zero 5 

  

047 Cozinha Espanhola 
Waldman, Marta 

Melhorame
ntos 5 

  

048 Cozinha Judaica - 5.000 Anos De 
Histórias E Gastronomia Algranti, Marcia Record  3 

  

049 Cozinha Light - Col. 100% Prazer  
Larousse 

Larousse 
Brasil 5 

  

050 Cozinha Modernista - A Arte E A 
Ciência Da Culinária - The 
Cooking Lab - Volume 1 History 
& Fundamentals    2 

  

051 Cozinha Modernista - A Arte E A 
Ciência Da Culinária - The 
Cooking Lab - Volume 2 
Techniques & Equipment    2 

  

052 Cozinha Modernista - A Arte E A 
Ciência Da Culinária - The 
Cooking Lab - Volume 3 Animals 
& Plants    2 

  

053 Cozinha Modernista - A Arte E A 
Ciência Da Culinária - The 
Cooking Lab - Volume 4 
Ingredients & Preparations    2 

  

054 Cozinha Modernista - A Arte E A 
Ciência Da Culinária - The 
Cooking Lab - Volume 5 Plated-
Dish Recipes   2 

  

055 Cozinha Modernista - A Arte E A 
Ciência Da Culinária - The 
Cooking Lab - Volume 6 Kitchen 
Manual    2 
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056 Cozinha Natural Gourmet  
Fotógrafo: Fialdini, Rômulo Cardoso, Tatiana Dba 5 

  

057 Cozinha Tradicional Dos Povos 
Da URSS V. V. Pokhliobkin Editora Mir 3 

  

058 Cozinhando Com Chocolate - O 
Guia Gourmet; Tradutor: 
Casellato, Maria Suzete Ridgaway, Dwayne 

Larousse 
Do Brasil 5 

  

059 Cozinhar Melhor 1 - Carnes 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

060 Cozinhar Melhor 3 - Peixes 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

061 Cozinhar Melhor 4 - Saladas 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

062 Cozinhar Melhor 5 - Bolos 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

063 Cozinhar Melhor 6 - Legumes 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

064 Cozinhar Melhor 7 - Massas 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

065 Cozinhar Melhor 8 - Sobremesas 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

066 Cozinhar Melhor 9 - Sopas 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

 Civilização 
Editora 3 

  

067 Cozinhar Melhor 10 - Acepipes 
Idioma: Port. Portugal Wolter, Annette 

Civilização 
Editora 3 

  

068 Curry - Pratos Aromáticos Da 
Índia, Tailândia, Malásia E 
Indonésia Singh, Vivek Alta Books 3 

  

069 Dicionário De Termos De 
Gastronomia Francês/Português - 
ISBN: 8575551124  Helen Helene 

Editora 
Gaia/Editor
a Boccato 5 

  

070 Dicionário Gastronômico 
(Dicionário Português - Francês - 
Italiano - Espanhol)  
ISBN. 9788590678007 

Francesco Carli, Eliane 
Klotz  Contorno   3 

  

071 Dicionário Gastronômico Café 
Com Suas Receitas Giuliana Bastos 

Gaia 
Editora 5 

  

072 Dicionário Larousse Francês / 
Português - Português / Francês - 
Míni - Com CD-ROM  
 - ISBN. 9788576354543 Larousse 

Larousse 
Brasil 3 

  

073 Dicionario-Almanaque De Comes 
& Bebes Acessórios - Bebidas – 
Comidas Fornari, Claudio Lexikon 5 

  

074 Doutrina Jurisprudência Organizador Silvonei 
Sergio Piovesan 

Decisório 
Trabalhista 1 

  

075 DVD Auto Estima / Motivando 
Com Criatividade  Godri, Daniel   1 

  

076 Em Defesa Da Comida: Um 
Manifesto Tradução: Silva, 
Adalgisa Campos Da Pollan, Michael Intrínseca 3 
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077 Enciclopédia Da Gastronomia 
Francesa; Tradutor: Nogueira, 
Luciana Persice; Fotógrafo: 
Mclachlan, Clay 

Boue, Vincent E 
Delorme, Hubert; Ediouro 5 

  

078 Ervas, Temperos E Condimentos 
De A a Z; Tradutor: Alfaro, 
Carolina E Arata, Áurea Akemi Stobart, Tom; Jorge Zahar 5 

  

079 Escoffianas Brasileiras Alex Atala com Carolina 
Chagas. 

Larousse 
Do Brasil 3 

  

080 Escolhas E Impactos - 
Gastronomia Funcional 

Renato Caleffi E Gisela 
Savioli Loyola 5 

  

081 Escuela De Vino - Comprar, 
Conservar, Catar, Servir Y Beber 
El Vino Bleu, Le Cordon Blume 3 

  

082 Festa Vegetariana. Célia Brooks Brown Alaúde 3   

083 Garde Manger: The Art And Craft 
Of The Cold Kitchen; 3 Ed. 

The Culinary Institute 
Of America 

The 
Culinary 
Institute Of 
America  3 

  

084 Gastronomia - Ao Sabor Das 
Origens 

 
Duarte, Bete 

RBS 
Publicações  3 

  

085 Gastronomia De A a Z: Principais 
Alimentos, Bebidas, Utensílios E 
Modos De Preparo Da Cozinha 
Mundiais Descritos E Traduzidos 
Para O Português Maria Genny Caturegli Aleph 5 

  

086 Gastronomia, Restaurantes E 
Comportamento Do Consumidor Sloan, Donald Manole  5 

  

087 Gestão De Pessoas Chiavenato, Idalberto Campus 3   

088 Gestão Do Relacionamento Com 
O Cliente 

Organizadores: Silva, 
Fabio Gomes Da; 
Zambon, Marcelo 
Socorro 

Thomson 
Pioneira 5 

  

089 Grande Dicionário De Culinária; 
Tradutor: André Telles Alexandre Dumas Jorge Zahar 3 

  

090 Guia Completa De Las Técnicas 
Culinárias Postres Le Cordon Bleu Blume 3 

  

091 Guia Do Barista: Da Origem Do 
Café Ao Expresso Perfeito - 3ª 
Edição.  Edgard Bressani 

Café 
Editora 5 

  

092 Guia Ilustrado Zahar De Cerveja: 
O Novo Mundo Da Cerveja - 
Degustação - Marcas  
Coleção: Guia Ilustrado Zahar; 
Tradutor: Slade, Marina Organizador: Jackson, 

Michael (1942-2007) Jorge Zahar 5 

  

093 Guia Ilustrado Zahar De Vinhos 
Do Mundo Todo; Tradutor: 
Alfaro, Carolina; Teixeira, Michel 

Organizador: Editora 
Jorge Zahar, Jorge Zahar 5 

  

094 Guia Pratico Do Cozinheiro: 
Coleção Saber Fazer Wolf-Cohen, Elizabeth Estampa 2 
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095 Guida Ai Cocktails; ISBN 13: 
9788804164722  

Gino Marcialis; Franco 
Zingales.   

Arnoldo 
Mondadori 
Editore 
S.P.A. 3 

  

096 HTML5 - A Linguagem De 
Marcação Que Revolucionou A 
Web ISBN 978.85.7522.261-4 Mauricio Samy Silva Novatec 1 

  

097 Iscas Culinárias: Comida Para Ser 
Comida - 325 Receitas 
Selecionadas 
Coleção: Iscas Intelectuais, V.1 Kuyumjian Neto, Minas 

Anadarco 
Editora 3 

  

098 Jurisprudência TCU: Serviços 
Sociais Autônomos 

Wagner Freire De 
Castro Graça 

Wagner 
Graça 1 

  

099 Lanches - Col. 100% Prazer   
Larousse 

Larousse 
Brasil 5 

  

100 Larousse Da Cerveja 
Ronaldo Morado 

Larousse 
Do Brasil  5 

  

101 Larousse Da Cozinha Do Mundo – 
Américas Larousse 

Larousse 
Brasil 5 

  

102 Larousse Da Cozinha Do Mundo - 
Ásia E Oceania  Larousse 

Larousse 
Brasil 5 

  

103 Larousse Da Cozinha Do Mundo - 
Europa E Escandinávia  Larousse 

Larousse 
Brasil 5 

  

104 Larousse Da Cozinha Do Mundo - 
Mediterrâneo E Europa Ocidental  

Larousse; Werner, 
Camila 

Larousse 
Brasil 5 

  

105 Larousse Da Cozinha Prática   
Cintra, Luiz 

Larousse 
Brasil 5 

  

106 Larousse De La Cuisine Facile 
ISBN. 2035823528 Collectif Larousse  3 

  

107 Larousse Des Cocktails ISBN. 
9782035841414 Castellon-F Larousse   3 

  

108 Larousse Do Chocolate  
Herme, Pierre 

Larousse 
Brasil 5 

  

109 Larousse Do Vinho 
Larousse 

 Larousse 
Brasil 3 

  

110 Larousse Encyclopedia Of Wine - 
Great Britain Naudin, Claude Hamlyn 3 

  

111 Larousse Gastronomique 
Vegetables & Salads ISBN. 
0600615790 Hamlyn 

Littlehampt
on  5 

  

112 Larousse Gastronomique (Edt)/ 
Larousse (Cor)/ Robuchon, Montagne, Prosper Hamlyn  3 

  

113 Larousse La Cuisine Des Terroirs 
500 Recettes 
 ISBN. 2035070538  Larousse Fr  5 

  

114 Le Cordon Bleu  - Vinhos Le Cordon Bleu Marco Zero  5   

115 Le Cordon Bleu - Receitas 
Caseiras – Bolos Bleu, Le Cordon 

 H. F. 
Ullmann 3 

  

116 Le Cordon Bleu - Receitas 
Caseiras – Canapés Bleu, Le Cordon 

 H. F. 
Ullmann 3 

  

117 Le Cordon Bleu - Receitas 
Caseiras - Chocolate  Bleu, Le Cordon 

 H. F. 
Ullmann 3 
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118 Le Cordon Bleu - Receitas 
Caseiras - Cozinha Italiana  Bleu, Le Cordon 

 H. F. 
Ullmann 3 

  

119 Le Cordon Bleu - Receitas 
Caseiras - Cozinha Regional 
Francesa  Bleu, Le Cordon 

 H. F. 
Ullmann 3 

  

120 Le Cordon Bleu - Receitas 
Caseiras - Quiches E Salgados  Bleu, Le Cordon 

 H. F. 
Ullmann 3 

  

121 Le Cordon Bleu - Vinhos – ISBN. 
8527903393 Bleu, Le Cordon Marco Zero 5 

  

122 Le Cordon Bleu Receitas Caseiras 
– Molhos Bleu, Le Cordon 

 H. F. 
Ullmann 3 

  

123 Le Grand Larousse Du Vin Jeuge-Maynart, Isabelle Larousse Fr  3   

124 Le Larousse Des Desserts: 
Recettes, Techniques & Tours De 
Main.  Hermé, Pierre 

Paris: 
Larousse 3 

  

125 Livro De Comida Preparada Em 
Tigelas De Barro 
Coleção: Cozinha Criativa Bridget, Jones Manole 3 

  

126 Livro Do Cozinheiro - Livre Del 
Coch: Manual De Receitas 
Medievais - Português/Catalão Nola, Roberto De 

Raimundo 
Lulio 2 

  

127 Manual Del Gourmet Del Queso Engelmann, Brigitte; 
Holler, Peter 

H.F. 
Ullmann 5 

  

128 Manual Didático Do 
Vinho:Iniciação À Enologia – 
ISBN. 9788587370587 Daniel Pinto 

Anhembi 
Morumbi 5 

  

129 Mestre-Cuca Larousse 
Larousse 

Larousse 
Do Brasil 5 

  

130 Novos Conceitos De Alimentação 
Saudável E Tabela De 
Equivalências  Tecmedd 2 

  

131 O Brasil Bem Temperado: 
Nordeste 

Mendonça, Ana Cecília 
Nigro Mazzilli Xavier 
De; Sciarretta, Fatima 
Helena Leime 

Global 
Editora 5 

  

132 O Livro Da Cerveja 
Hampson, Tim 

Nova 
Fronteira  5 

  

133 O Livro Do Queijo [Et Al] 
[Tradução Alexandre Tuche, 
Ricardo Aníbal Rosensuch; 
Revisão Da Tradução Sheila 
Louzada] 

Organizadora Juliet 
Harbut; Contribuições 
Androut....  Globo 5 

  

134 O Que É Enologia - Col. 
Primeiros Passos Franco, Silvia Cintra Brasiliense 5 

  

135 Os 100 Melhores Molhos Para 
Massas. Seed, Diane 

Martins 
Fontes 3 

  

136 Os Comes E Bebes: Nos Velórios 
Das Gerais E Outras Historias 

Rocha, Dea Rodrigues 
Da Cunha 

Auana 
Editora 3 

  

137 Papel Manteiga Para Embrulhar 
Segredos Lisboa, Cristiane 

Memória 
Visual 3 

  

138 Pequeno Dicionário Da Gula  
ISBN: 8501055840 Marcia Algranti Record 3 

  

139 Petit Larousse De La Cuisine  Larousse Larousse 3   
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140 Petit Larousse Des Cocktails  
ISBN. 9782035845023 Hachette Larousse Fr  3 

  

141 Petit Larousse Do Chocolate 
Larousse Editorial 

Larousse 
Do Brasil 5 

  

142 Por Uma Gastronomia Brasileira Atala, Alex Bei 3   

143 Pós-Colheita Do Café. 
Flávio Meira Borém 

Editora 
UFLA 3 

  

144 Princípios Para Encantamento Do 
Cliente Almeida, Sergio 

Casa Da 
Qualidade 5 

  

145 Professional Cooking Wayne Gisslen Amazon 3   

146 Queijos - Do Campo A Mesa 
Dez Mil Anos De Historia E 
Tradição Leandro, Jair Jorge 

Melhorame
ntos 5 

  

147 Receitas Caseiras – Frango 
Le Cordon Bleu 

Konemann 
Editora 3 

  

148 Receitas Caseiras – Pequenos - 
Almoços  
ISBN: 9783833131134 Le Cordon Bleu 

Konemann 
Editora 3 

  

149 Receitas De Molhos 
Roux, Michel 

Larousse 
Brasil  3 

  

150 Receitas Saborosas - Café Da 
Manha 

Boccato, Andre; Estúdio 
Paladar 

Gaia 
Editora 5 

  

151 Revolução Na Cozinha; Tradução: 
Leonardo Antunes, Fotografia: 
David Loftus, Chris Terry 
ISBN: 9788525046956 Jamie Oliver Globo 3 

  

152 Sabores Da Toscana  Stephanie Alexander E 
Maggie Beer. 

Konemann 
Editora 3 

  

153 Segredos Da Apresentação De 
Pratos: Food Styling;Tradutor 
Rodrigues, Eni Carmo De Oliveira 

Denbury, Jo; Hobday, 
Cara; Marco Zero 5 

  

154 Seu Cliente Pode Pagar Mais - 
Assunto:  Administração - Vendas 
E Serviços Brooks, Ian Fundamento 5 

  

155 Sobremesas Com Frutas - Coleção 
100% Prazer Larousse 

 Larousse 
Brasil 5 

  

156 Sopas - Col. 100% Prazer 
Larousse 

 Larousse 
Brasil 3 

  

157 Sopas Para Todos Os Gostos 1a. 
Edição, 2011 Elizabeth Luard Publifolha 3 

  

158 Sorvetes E Sensações Levy, Suzana; Padilha, 
Elisa E Rabin, Manoela Mauad 5 

  

159 Superdicas Para Conquistar 
Clientes E Para Um Atendimento 
5 Estrelas Souza, Cesar 

Saraiva 
Editora 3 

  

160 Tabela De Composição De 
Alimentos: Suporte Para Decisão 
Nutricional  Coronário 2 

  

161 Tecniche Di Pasticceria. Autor: 
Alma - La Scuela Internazionale 
Di Cucina Italiana   

(Autor Corporativo): 
Corporativo Tona, 
Luciano; (Colaborador) 
Berti, Matteo 
(Colaborador) 

Parma, 
Itália: Plan 3 
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162 The Bread Baker's Apprentice: 
Mastering The Art Of 
Extraordinary Bread [Hardcover]  

Peter Reinhart; Ron 
Manville Amazon 3 

  

163 The Chef´S Companion (Inglês) A 
Culinary Dictionary Elizabeth Riely 

John Wiley 
& Sons 3 

  

164 The Flavor Bible: The Essential 
Guide To Culinary Creativity, 
Based On The Wisdom Of 
America's Most Imaginative Chefs  

Karen Page; Andrew 
Dornenburg Amazon 3 

  

165 The Professional Chef's. Art Of 
Garde Manger 

Sonnenschmidt, Frederic 
H.; Nicolas John F. 

John Wiley 
& Sons 2 

  

166 Trader Vic’s Tiki Party!: Cocktails 
& Food To Share With Friends; 
Fotografo: CARUSO, Maren Siegelman, Steve; 

New York: 
John Wiley 3 

  

167 Vinho & Gastronomia - Guia 
Prático De Harmonização 
Gastronômica Com Vinhos 
Importados 

Cabral, Carlos; Milreu, 
Paulo Bookmix  5 

  

168 Vinho Como Comprar, Escolher E 
Degustar; ISBN. 9788576357681 Larousse 

Larousse 
Brasil  5 

  

169 Vinho E Comida: Um Guia Básico 
E Contemporâneo Das Melhores 
Combinações Simon, Joanna 

Companhia 
Das Letras 5 

  

170 Vinhos De Butique - Artesanais, 
Raros E Tradicionais Neal I. Rosenthal 

Larousse do 
Brasil  5 

  

171 Vinhos E Espumantes Lona, Adolfo Alberto Age Editora 5   

172 Vinhos E Licores Organizador: Splendor, 
Firmino Educs 3 

  

173 Wine Cellars: An Exploration Of 
Stylish Storage. Atglen, 
Pennsylvania: Schiffer  

Skinner, Tina; Cardona, 
Melissa. 

Pennsylvani
a: Schiffer 3 

  

174 Larousse das Sobremesas 
Larousse 

Larousse do 
Brasil 4 

  

175 Psicologia Pedagógica Lev Vigótski Artmed 1   

176 Redação empresarial João Bosco Medeiros Atlas 1   

VALOR TOTAL 
 
 
Declaramos que estamos de acordo com os seguintes itens: 

 

1) Os preços apresentados são fixos e irreajustáveis. 

 

2) Nos preços acima estão inclusos todos os impostos, seguros, taxas, contribuições sociais, transporte e 
quaisquer outras despesas relacionadas com o objeto da presente licitação.  

 

3) Esta proposta tem validade de 60 (sessenta) dias corridos a contar da data da Sessão Pública do 
Convite. 
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Rio de Janeiro,.........de....................................de 2011.  
 
 

____________________________________________  
(assinatura do representante legal da empresa)  

 
 

____________________________________________  
(nome do representante legal da empresa)  

 
 
 

OBSERVAÇÃO:  
1. Este documento (proposta) será obrigatoriamente preenchido em papel timbrado da empresa 

licitante e estar devidamente assinado por seu representante legal.  
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CONVITE Nº 043/2011 
 

ANEXO II 
 

MODELO DE CREDENCIAMENTO / MODELO DE ACEITAÇÃO 
 

MODELO DE CREDENCIAMENTO 

Em atendimento ao disposto no item 1.1 do Convite em referência, credenciamos o Sr. 
............................................, portador da Carteira de Identidade nº ..................... e do CIC nº 
................................., para que represente nossa empresa nesta licitação, com poderes plenos 
para prestar esclarecimentos, assinar Atas, interpor recursos ou renunciar ao direito de 
interpô-los e praticar tudo mais que seja necessário à participação de nossa empresa na 
licitação. 

Rio de Janeiro, ...... de ............. de 2011. 
 

Nome e assinatura do responsável pela empresa 

 
 

MODELO DE DECLARAÇÃO DE ACEITAÇÃO 

Declaramos, em atendimento ao disposto no item 2.1.1 do Convite em referência, que 
recebemos e examinamos, cuidadosamente, os Documentos da licitação e, integralmente 
compreendemos e aceitamos as condições estabelecidas no mesmo 

Rio de Janeiro, ...... de ............. de 2011 

Nome e assinatura do responsável pela empresa 

 
OBSERVAÇÃO:  
 
Estes documentos deverão ser preenchidos em papel timbrado da empresa licitante e estarem devidamente 
assinados por seu representante legal. 

 
 
 
 

 


